
                                 PANDORO DI VERONA 

E' un classico dei dolci natalizi, prodotto a Verona.  
Il termine deriva apparentemente da "pane d'oro", ma si tratta di falsa 
etimologia: in realtà esso riproduce il veronese "pando'lo", antico nome di 
un dolce locale. 

E molto facile da preparare e questi sono gli ingredienti: 

Farina. 

Burro. 

Zucchero. 

Lievito di birra: sostanza formata da piccoli organismi che provocano i       
processi di fermentazione. É usata per preparare il pane e la pizza.  

Pana liquida: nata . 

Scorza di limone gratuggiata: Corteza de limon gratinada. 

1 bustina di vanillina : bolsita de vainilla en polvo. 

 Zucchero a velo 

 

 

 

 

       


