Glucidos

1. Tipo A. La férmula C,(H,0),

a) Siempre representa a un hidrato de carbono.

b) Nunca representa a un hidrato de carbono.

c) Puede ser la representacion de un hidrato de carbono.
d) Siempre representa a un monosacarido.

e) Para n=4 podria tratarse del acido lactico.

2. Tipo A. Respecto a las estructuras de Harworth representadas:

a) 1 es la fructosa.

b) 2 es la glucosa.

c) 3 es la galactosa

d) 1 es la glucosa.

e) Nada de lo anterior es cierto.

3. Tipo A. Respecto a las estructuras representadas:

CHZOH CH-OH

0 CHpOH f CHpOH 0

z

a) 1 es galactosa.
b) 2 es sorbosa.
c) 3 es arabinosa.
d) 1 es manosa.
e) 3 es fructosa.

4. Tipo B. Respecto a estructuras de hidratos de carbono:

1. La glucosa es una aldohexosa.

2. La fructosa es una cetohexosa.

3. La sacarosa es un disacarido formado por glucosa y fructosa.

4. Tanto el almidon como el glucégeno pueden considerarse polimeros de glucosa.
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5. Tipo B. Ribosa y desoxirribosa. Es cierto que:

1. Ambas son pentosas.

2. La desoxirribosa forma parte de los RNA

3. El carbono 1 posee configuracion beta cuando estos azucares forma parte de los
acidos nucleicos.

4. Las dos son cetopentosas
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6. Tipo A. CgH1,05 podria corresponder a
a) Fucosa

b) Ribosa

c) 2-desoxirribosa.

d) Glucosa.

e) Fructosa

7. Tipo A. ¢ Cual de las siguientes cetosas es la mas importante desde el punto de vista
de su participacion en

rutas metabdlicas?:

a) Psicosa.

b) Sorbosa.

c) Taganosa

d) Eritrulosa

e) Dihidroxiacetona fosfato

8. Tipo A. No es una aldohexosa:
Ribulosa

9. Tipo A. La anomeria se puede presentar:

a) En el carbono 5 de la glucosa.

b) Al formarse un hemiacetal entre una funcién aldehido y una funcién alcohol en una
misma molécula de aldohexosa.

c) De un modo muy féacil en las tetrosas.

d) En el carbono 1 de las cetohexosas.

e) En la D-glucosa, pero no en la L-glucosa.

10. Tipo A. Sobre las formas anoméricas de la D-glucosa:

) Difieren en el carbono 6.

) Son dos moléculas enantiomorfas.

) Participan de un modo indistinto en los enlaces glicosidicos del glucégeno.
) Participan de un modo indistinto en los enlaces glicosidicos de la amilosa.
e) Pueden interconvertirse en disolucion acuosa.

a
b
c
d

11. Tipo B. Estructura y propiedades de monosacaridos:
1. Los monosacaridos mas abundantes en la naturaleza son estereoisémeros de la serie
L.



2. La forma mayoritaria de los monosacaridos en disolucion es la ciclica, pirandsido o
furandsido.

3. La galactosa es la cetosa mas abundante del organismo.

4. Todos los monosacaridos naturales contienen de 3 a 7 atomos de carbono.
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12. Tipo A. Estereoisomeria de carbohidratos. Es falso que:

a) El gliceraldehido sea una triosa, el carbohidrato mas sencillo que contiene un carbono
asimeétrico.

b) Las aldohexosas, considerando solo su estructura abierta, tengan 16 esterecisémeros
posibles.

c) Las 2-cetohexosas, considerando solo su estructura abierta, tengan 8 estereocisomeros
posibles.

d) Todas las tetrosas sean aldosas.

e) Las 2-cetopentosas contengan 2 carbonos asimétricos.

13. Tipo C. La alfa-D-glucosa en disolucion acuosa sufre el fendmeno de la mutarrotacion
PORQUE se transforma en su estereoisomero alfa-L-glucosa
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14. Tipo C. La D-fructosa y la D-glucosa son epimeros en el carbono 2 PORQUE la
primera es una cetohexosa

en dicho carbono 2 mientras que la segunda es una aldohexosa con la misma
configuracion que la D-fructosa en los carbonos 3, 4 y 5.

0 son epimeros

16. Tipo B. Indicar cuales de las siguientes relaciones son correctas:
1. D-glucosa y L-glucosa, estereocisémeros.

2. D-glucosa y D-galactosa, epimeros.

3. D-glucosa y D-manosa, epimeros.

4. D-galactosa y D-manosa, epimeros.



d)*
e)*

17. Tipo A. Respecto a monosacaridos:

a) En forma cristalina normalmente son coloreados.

b) Son solubles en disolventes no polares.

¢) Su solubilidad en agua esta favorecida por las multiples posibilidades de formar enlaces
por puentes de hidrégeno.

d) La forma usual de la glucosa en la naturaleza es la levorrotatoria.

e) La forma usual de la fructosa en la naturaleza es la dextrorrotatoria.

18. Tipo C. La alfa-D-glucosa y la beta-D-glucosa son andmeros PORQUE el grupo
aldehido del carbono 1 de la D-glucosa puede formar un enlace hemiacetalico interno.
a)”
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19. Tipo A. Una L-aldohexosa epimera de la L-galactosa es:
a) L-talosa.

b) L-gulosa.

c¢) L-glucosa.

d) Todas las anteriores.

e) Ninguna de las anteriores.

20. Tipo A. Un cierto hidrato de carbono posee una rotacién optica de -2° si la medida se
hace en un polarimetro con un tubo de 10 cm de longitud. Si la rotacién especifica es de -
200°, la concentracién del hidrato de carbono en la disolucién sera:

a) 10 g/L.

b) 1
c) 1 g/L
d) 0,1 M.
e) Nada de lo anterior.
21. Tipo A. Si con un polarimetro con tubo de 10 cm de longitud se hiciese una medida a
una disolucién de 20 g/L de un cierto hidrato de carbono y diese una rotacién optica de
+1°, ello significaria que su rotacion optica especifica es:
a) 100°.
50°.
25°

o0

b)
)
) 5°
e) Nada de lo anterior

22. Tipo A. Estructura de monosacaridos y derivados:

a) La configuracion de los carbonos 3 a 5 de la D-glucosa y la D-fructosa es idéntica.
b) La D-manosa y la D-galactosa son epimeros.

c¢) A igualdad de numero de atomos de carbono, las cetosas tienen mayor numero de
estereoisomeros que las aldosas.

d) Los aminoazucares mas importantes desde el punto de vista biolégico contienen el
grupo amino en el carbono 6 de las aldohexosas.

e) El acido glucénico es un componente muy comun de heteropolisacaridos.

23. Tipo A. Acerca de carbohidratos y derivados es cierto que:
a) La mutarrotacién de la glucosa consiste en la interconversion total de la forma alfa a la
forma beta o al contrario.



b) El carbono anomérico de la fructosa es el carbono 1.
c) Los acidos urénicos tienen el carbono 1 oxidado, en forma de grupo carboxilo.
d) D-glucosa y L-glucosa son epimeros.

e) Nada de lo anterior es cierto.

24. Tipo A. El D-sorbitol puede ser isémero de:
a) D-glucosa.

b) D-fructosa.

c) L-gulosa.

d) D-ribitol

e) Ninguno de los anteriores

25. Tipo B. Estructuras de derivados de la glucosa:

1. El sorbitol es un derivado reducido de la glucosa.

2. El &cido gluconico es un derivado reducido de la glucosa.

3. El acido glucarico es un derivado dicarboxilado de la glucosa.
4. El 4cido glutarico es un derivado dicarboxilado de la glucosa.
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26. Tipo C. La masa molecular de un derivado desoxi sera 16 unidades menor que la del
monosacarido de referencia PORQUE de forma neta, el derivado desoxi tiene solo un
atomo de carbono menos.
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27. Tipo B. Derivados de monosacaridos:

1. El acido N-acilmuramico forma parte de las membranas celulares eucariotas.
2. La fucosa es un derivado oxidado de la fructosa.

3. El acido muramico contiene N-acetil N-acetil-manosamina.

4. El D-glucitol y el D-sorbitol son dos azucares-alcoholes diferentes.
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28. Tipo A. Respecto a las estructuras representadas:

COOH :EDH :Eo OOH
‘EHQH COOH COOH H.OH
1 2 3 4

a) 1 es el acido D-glucurénico.



b) 2 es el acido D-glucarico.

c) 3 es el acido D-galacturonico.
d) 4 es el acido D-glucénico.

e) 1 es el acido D-galactonico.

29. Tipo B. Respecto a las estructuras de Fischer representadas:
COOH COOH

Lit

CoOoOH COoH

1 2 3 4

1. 1 es el acido gluconico.

2. 3 es el acido glucurénico.
3. 4 es el acido galacténico.
4. 2 es el acido galactarico.
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30. Tipo B. Respecto a las estructuras ciclicas representadas:

CHEDH CHzOH CH;-_DH COOH
H-CO-CH,

1. 1 es la a-D-glucopiranosa.

2. 2 es la N-acetil-B-2-galactosamina.
3. 3 es la a-D-fructofuranosa.

4. 4 es el acido a-D-galacténico.
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31. Tipo A. ElI D-manitol se puede obtener, al menos parcialmente, por reduccion de la
manosa y también de la:
D-fructosa.



32. Tipo A. La 2-D-glucosamina:

a) Es un glucésido.

b) Es un epimero de la glucosa en posicién 2.

Es un diesteroisomero de la glucosa en posicién 2.

Tiene la férmula molecular C<sub>6</sub>H<sub>13</sub>0O<sub>5</sub>N.
Nada de lo anterior es cierto.

c
d
e
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33. Tipo A. La formula molecular de la vitamina C puede ser:
a) C<sub>6</sub>H<sub>9</sub>0O<sub>5</sub>.

b) C<sub>5</sub>H<sub>9</sub>0O<sub>6</sub>.

c) C<sub>6</sub>H<sub>12</sub>0O<sub>6</sub>.

d) C<sub>6</sub>H<sub>6</sub>0<sub>6</sub>.

e) C-H<sub>8</sub>0O<sub>6</sub>.

34. Tipo A. De los siguientes posibles derivados de la galactosa, ¢ cual no existe
naturalmente?:

a) Acido galactonico.

b) Acido galacturénico.

c) Galactitol.

d) Acido galactarico.

e) Acido galactico.

35. Tipo A. El acido N-acetil-neuraminico (NANA) puede considerarse desde el punto de
vista estructural como procedente de la union de:

a) N-acetilmanosamina y acido piruvico.

b) N-acetiimanosamina y acido lactico.

c) N-acetilglucosamina y acido piruvico.

d) N-acetilglucosamina y acido lactico.

e) Ninguno de los anteriores.

36. Tipo A. Estructura de derivados de monosacaridos:

a) El 4cido glucurénico es un acido aldarico.

b) La N-acetil-2-D-glucosamina es un constituyente del almidén de ciertos vegetales
fibrosos.

c) El acido glucénico no presenta actividad optica

d) La D-ribosa presenta dos grupos alcohol en los carbonos 2 y 3.

e) Nada de lo anterior es cierto.

37. Tipo A. Son isémeros:

) Sacarosa y glucosa.

) Manitol y sorbitol.

) Ribosa y 2-desoxirribosa.

) Acido glucénico y acido glucurénico.
e) Manitol y manosa.

a
b
c
d

38. Tipo A. La maltosa:

a) Tiene enlace glicosidico de tipo B.

b) Puede existir en dos formas anoméricas, a y B.
c) Contiene enlaces glicosidicos de tipo a(1—6).
d) Es una aldohexosa.

e) No tiene propiedades reductoras.

39. No son reductores los disacaridos:
a) Sacarosa y trehalosa.
b) Lactosa y maltosa.



c) Celobiosa y gentobiosa.
d) Sacarosa y celobiosa.
e) Lactosa y trehalosa.

40. Tipo A. La isomaltosa:

a) Esta presente en la amilosa.

b) Posee un enlace glicosidico de tipo a(1—4).
c) Es un disacarido isomero de la celobiosa.
d) No experimenta mutarrotacion en disolucion acuosa.
e) Es un enantiomero de la maltosa.

41. Tipo B. La lactosa:

1. Es un disacarido con el mismo tipo de enlace glicosidico que el presente en la
celobiosa.

2. Por hidrdlisis libera cantidades estequiométricas de glucosa y fructosa.

3. Es la O-B-D-galactopiranosil (1—4)-D - glucopiranosa.

4. Es la O-B-D-glucopiranosil (1—2)-f - fructofuranosa.
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42. Tipo A. Al hidrolizar un cierto disacarido y someter el producto de hidrdlisis a una
cromatografia sobre papel y posterior revelado, se observé solo una mancha, Entre los
siguientes disacaridos, podria tratarse de:

a) Maltosa.

b) Lactosa.

c) Sacarosa.

d) Cualquiera de los anteriores.

e) Ninguno de los anteriores.

43. Tipo A. ¢ En cual de los siguientes carbohidratos el enlace glicosidico es de tipo p?:
a) Lactosa.

b) Amilosa.

¢) Amilopectina.

d) Isomaltosa.

e) Maltosa.

44. Tipo B. Sobre fuentes de disacaridos:

1.La maltosa es un producto de hidrdlisis del almidon.

2.La lactosa es el principal disacarido de la leche de los mamiferos.

3.La sacarosa es el principal disacarido de la remolacha o la cafa de azucar.
4.La glucosa y la fructosa abundan, respectivamente, en la miel y la uva.

O O T o
~— — — — ~—
* * * * *

D

45. Tipo C. La sacarosa es un disacarido no reductor PORQUE el enlace glicosidico esta
formado entre los carbonos anoméricos respectivos de la glucosa vy la fructosa.

a)”*

b) *



46. Tipo C. El enlace glicosidico puede presentar dos conformaciones diferentes, ay 3
PORQUE al menos uno de los carbonos que forman este enlace es anomérico.
a)*
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47. Tipo B. Caracteristicas del enlace glicosidico:

1. Este enlace impide el fendmeno de la mutarrotacion en todos los carbonos anoméricos
presentes en los carbohidratos que formen parte del enlace.

2. Para su formacion necesita que al menos uno de los carbonos intervinientes sea
anomérico.

3. Desde el punto de vista quimico, generalmente es un enlace éter entre dos compuestos
alcohdlicos siendo, al menos uno de ellos, carbohidrato.

4. El que existe en la lactosa se asemeja mas a los existentes en el almidon que los
existentes en la celulosa.
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8. Tipo A. Respecto a disacaridos y derivados:

) La sacarosa no contiene carbonos anoméricos libres.

) La trehalosa en disolucion presenta el fendmeno de mutarrotacion.

) O-a-D-glucopiranosil (1—2)-p-D-fructofuranosa es un disacarido reductor.

) O-a-D-glucopiranosil (1—4)-a-D-[1-metil]-glucopiranosa es un disacarido reductor.
e) Todo lo anterior es falso.

a
b
c
d

49. Tipo A. O-B-D-glucopiranosil (1—4)-3-D-fucopiranosa es la:
a) Lactosa.

b) Celobiosa.

c) Maltosa.

d) Trehalosa.

e) Ninguno de los anteriores.

50. Tipo A. El almiddn:
a) Se almacena principalmente en higado y musculo.

b) Existen entre 200 y 300 unidades de glucosa por cada vuelta helicoidal de la amilosa.
c) Sus enlaces glicosidicos son de dos tipos: los a(1—4) y, en menor proporcién, los
a(1—6).

d) Se hidroliza por la accion de las enzimas denominadas dextrinas.

e) Es el componente principal de la madera.

51. Tipo A. Propiedades del glucégeno:

a) Aproximadamente constituye el 50% del peso del higado.

b) Se encuentra en mayor concentracién en musculo que en higado.
c) Todos los enlaces glicosidicos que posee son de tipo a.

d) Es un polisacarido estructural del parénquima extracelular.



e) Por término medio se produce una ramificaciéon por cada 3 moléculas de glucosa en la
cadena principal.

52. Tipo A. Propiedades de los polisacaridos:

a) El glucdgeno esta formado por unidades de D-glucosa unidas por enlaces glicosidicos
tipo a.

b) Un heteropolisacarido esta compuesto por muchas moléculas de un mismo
monosacarido unidas entre si por diferentes tipos de enlaces glicosidicos.

c) La celulosa es un polimero de la D-glucosa no degradable por la gran cantidad de
ramificaciones que tienen sus moléculas.

d) En general, los polisacaridos son mas reductores que los monosacaridos, ya que
poseen una mayor cantidad de carbonos anomeéricos libres.

e) Nada de lo anterior es cierto.

53. Tipo B. Sobre polisacaridos:

1 Los aminoazucares son componentes comunes de los principales polisacaridos
estructurales animales.

2.La sacarosa es el polisacarido principal de los fructanos formados en la placa dental.
3.El glucdgeno es el principal polisacarido de reserva en el higado de los animales.
4.El acido hialurdénico es un homopolisacarido del acido glucuroénico.

*
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54. Tipo B. Sobre la estructura de los polisacaridos:

1.El glucoégeno tiene mas ramificaciones que el almidén.

2.Tanto la amilosa como la amilopectina estan exclusivamente formadas por unidades de
glucosa.

3.La condroitina es un polisacarido que a menudo se encuentra sulfatado en las
posiciones 4 6 6 de las unidades de N-acetil-galactosamina que forman parte de su
estructura.

4.El acido hialurénico esta formado por unidades alternantes de acido glucurénico y N-
acetil-2-glucosamina.

*

*

*

*
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55. Tipo B. Homopolisacaridos:

1. El glucégeno es un polisacarido de funcion estructural.

2. La celulosa esta formada por unidades de D-glucosa.

3. Las moléculas de amilosa son generalmente mayores que las de amilopectina.
4. Los dos tipos de enlace existentes en el glucogeno son a(1—4) y a(1—6).

*

*

*
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56. Tipo A. Respecto a la celulosa:



a) Es el constituyente principal de las paredes celulares de las plantas.
b) Sus unidades constituyentes son de glucosa.

c) Se puede considerar como un polimero del disacarido celobiosa.

d) Es el constituyente mayoritario del algodon.

e) Todo lo anterior es cierto.

57. Tipo B. Son homosacaridos (hm) o heterosacaridos (ht):
1.Almidén: hm.

2.Acido hialurénico: ht.

3.Glucégeno: hm.

4.Fructanos: hm.

O OO T O
~— — = — ~—
* * * * *

58. Tipo A. Respecto a los polisacaridos es falso que:

) La amilopectina es la fraccion insoluble del almidon.

) El cido hialurdénico es un componente estructural de las mucosas.

) La celulosa es indigerible por organismos que no posean (3(1—4) glucosidasas.
) La celulosa es un heteropolisacarido estructural muy abundante en vegetales.

)

e) La celulosa puede considerarse un polimero de unidades de celobiosa.

a
b
c
d

59. Tipo B. Constituyentes de los polisacaridos:

1.El &cido hialurénico esta formado por acido D-glucurénico y N-acetil-2-D-glucosamina
unidos por enlaces glicosidicos tipo a.

2.El acido hialurénico esta formado por acido D-glucurénico y N-acetil-2-D-glucosamina
unidos por enlaces glicosidicos tipo [3.

3.El sulfato de condroitina esta formado por acido D-galaturénico y N-acetil-2-D-
glucosamina unidos por enlaces glicosidicos tipo .

4.Los sulfatos de condroitina A y C se diferencian en la posicién de los grupos sulfénicos
que esterifican.
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60. Tipo B. Quitina:

1. En el carbono 2 de su monosacarido unidad hay unidos grupos amino acetilados.
2. Es un constituyente de la cuticula de los crustaceos.

3. Las unidades constituyentes son de N-acetil-2-Dglucosamina.

4. Su molécula catenaria es lineal.
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61. Tipo B. Acerca de los acidos sialicos:
1. Estan formados por unidades de acido N-acetilneuraminico.
2. Los enlaces glicosidicos que unen las unidades son de naturaleza diversa.



3. Forman parte de muchas mucoproteinas animales.
4. Frecuentemente contienen acido muramico.
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RESPUESTAS

1.(c);2.(e);3.(a);4.(a);5.(c);6.(a);7.(e);8.(a);9.(b);10.(e); 11.(d); 12. (d);
13.(c);14.(c); 15.(a); 16. (b); 17.(c); 18.(a); 19. (d) ; 20. (a) ; 21. (b) ; 22. (a) ; 23. (e)
;24.(e); 25.(c); 26.(a); 27. (e); 28. (b); 29. (b) ; 30. (b); 31. (a) ; 32. (d) ; 33. (e) ; 34.
(e);35.(a);36.(d); 37.(b); 38.(b);39.(a);40.(c);41.(c);42.(a); 43. (a); 44. (b);
45.(a) ;46.(c);47.(c);48.(a);49.(e); 50.(c); 51.(c); 52.(a); 53. (c); 54. (a) ; 55. (d)
; 56. (e); 57. (a) ; 58. (d) ; 59. (d) ; 60. (a) ; 61. (b);



